>APERATIFLER

HEaraje

Toplam 1040 dk Haz1rlB40 dk - Pisirme 20 dk 6 kisilik Zor ~360 kcal Aclllbarb/10

Brezilya acarajesi borilce hamurunun klzartllmaslydgpllicine baharatlkaridesli dolgu allr.

Malzemeler

* 400 gr Kuru bérilce
« 1 adet Sogan

« 350 gr Karides

« 700 ml S1yhg

* 0.5 cay kas§TTuz

Yap ¥l

1. Borilceyi 8 saat bol suda 1slatHiiziin ve kabuklarlrdvalayarak aylrin.

2. Borllce, sogan ve tuzu robotta putirsiz, kaslktaraglekan bir hamur olana kadar ¢ekin.
3. Hamurdan iri kaslklarlparcalar alld70°C klzgMagda d¢Xkoyu altlolana kadar k1zartln.

4. Slcalkacarajeleri yarlgkaridesliicle doldurun ve bekletmeden servis tabaglnaalln.

PUF NOKTASI

Bortlce puresini 5 dakika ¢lrplkizarlndgi hafif, d§kabarllolur.

SERVIS ONERISI

Karidesli ici doldurup acl&bs ve lime dilimiyle hemen sunun.

Alerjenler

Deniz wrdnleri

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/acaraje



