
> Æ A P E R AT I F L E R

>Æ Acaraje
Toplam 1040 dk Haz1rl1k 540 dk · Pişirme 20 dk 6 kişilik Zor ~360 kcal Açl1k bar1 5/10

Brezilya acarajesi börülce hamurunun k1zart1lmas1yla yap1l1r, içine baharatl1 karidesli dolgu al1r.

Malzemeler

• 400 gr Kuru börülce

• 1 adet Soğan

• 350 gr Karides

• 700 ml S1v1 yağ

• 0.5 çay kaş1ğ1 Tuz

Yap1l1ş
1. Börülceyi 8 saat bol suda 1slat1p süzün ve kabuklar1n1 ovalayarak ay1r1n.

2. Börülce, soğan ve tuzu robotta pütürsüz, kaş1ktan ağ1r akan bir hamur olana kadar çekin.

3. Hamurdan iri kaş1klarla parçalar al1p 170°C k1zg1n yağda d1ş1 koyu alt1n olana kadar k1zart1n.

4. S1cak acarajeleri yar1p karidesli içle doldurun ve bekletmeden servis tabağ1na al1n.

PÜF  NOKTASI

Börülce püresini 5 dakika ç1rp1n; k1zar1nca içi hafif, d1ş1 kabar1k olur.

SERVIS  ÖNERISI

Karidesli içi doldurup ac1l1 sos ve lime dilimiyle hemen sunun.

Alerjenler

Deniz ürünleri

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/acaraje


