>HAMUR ISLERI

AclikAglBoregi

Toplam 60 dk Haz1rl40 dk - Pigirme 20 dk 8 kisilik Orta ~274 kcal Aclllbarb/10

Acllaglboredi, ustu aralllblraklinkillymaklicik hamurlarlrslcalservis edildigi yoresel bir hamur isidir.

Malzemeler

Hamur igin
* 500 grUn
* 260 ml Su

icicin
» 280 gr Dana klyma
» 1 adet Sogan
« 0.5 cay kasfiKarabiber
1 cay kas@iTTuz
Uzeriicin

* 40 gr Tereyagl

Yap¥1

1. Un, su ve tuzla orta sertlikte hamur yogurun.

2. Hamuru 20 dakika dinlendirin, bezeler a¢ll1lrkeirtlimasin.

3. Klymarendelenmis sogan, tuz ve karabiberi i¢ harg icin kargtlrin.
4. Bezeleri ku¢uk yuvarlak aclarcbrtaslnaerlestirin.

5. Kenarlarbohga gibi kapatlpistte kicik aclklbdrakln.

6. Borekleri 200°C f1rlnds8 dakika klzaran&adar pisirin.

PUF NOKTASI

Hamuru kapatlrkernustte kiicik a¢lkltkrakmalbodregin karakteristik gorinimani korur.

SERVIS ONERISI

Yan1ln&oOpukll ayranla slcalservis edin.

Alerjenler

Gluten Sut
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