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<r Ac1l1 Ekşili Çorba
Toplam 35 dk Haz1rl1k 15 dk · Pişirme 20 dk 4 kişilik Orta ~130 kcal Açl1k bar1 4/10

Çin lokantalar1n1n sirke, mantar, tofu ve yumurtayla yoğunlaşan s1cak-ekşi çorbas1.

Malzemeler

• 200 gr Tofu

• 150 gr Mantar

• 1 adet Yumurta

• 2 yemek kaş1ğ1 Soya sosu

• 3 yemek kaş1ğ1 Pirinç sirkesi

Yap1l1ş
1. Mantarlar1 ince dilimleyin, tofuyu 1 cm küpler halinde kesin.

2. Mantar ve tofuyu 4 su bardağ1 suda 10 dakika kaynat1n.

3. Soya sosu ve pirinç sirkesini ekleyip 2 dakika kaynat1n.

4. Ç1rp1lm1ş yumurtay1 ince ak1tarak kar1şt1r1n, böylece iplik iplik doku oluşur.

5. Çorbay1 3 dakika daha k1s1k ateşte pişirip s1cak servis edin.

6. Sirkeyi tad1na bakarak art1r1n, yoksa ekşilik mantar1n aromas1n1 bast1r1r.

PÜF  NOKTASI

Ç1rp1lm1ş yumurtay1 ince ak1tarak ekleyin; çorbada ipek şeritler oluşur.

SERVIS  ÖNERISI

Yan1na ç1t1r ekmek ve dilimlenmiş limon ile birlikte s1cak masaya ç1kar1n.

Alerjenler

Soya Yumurta

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/acili-eksili-corba


