<CORBALAR

+dana YukslUk Corbasl1

Toplam 95 dk Haz1rl80 dk - Pigirme 35 dk 6 kisilik Zor ~360 kcal Aclllbarl/10

Adana yuksuk ¢orbaslkicik mantllawe nohutla eksi salgallsuda pisen doyurucu bir kasedir.

Malzemeler

Manticin
* 400 grun
* 250 gr Dana klyma

Corbaicin
¢ 1 su bardagHaslanmg nohut
» 2 yemek kasfiDomates salgasl
* 6 su bardagSu
¢ 1 tatikas@Kuru nane
« 2 yemek kas@limon suyu
1 cay kas@iTTuz

YapX1
1. Unlu hamuru aglgklymaidle kiicik mantllahazlrlayln.

2. Salcaylencerede 2 dakika kavurun, ¢ig kokusu gitsin.

3. Slcalsu ve haslanm§ nohudu ekleyip 5 dakika kaynatln.

4. Mantllagbrbaya kat1@d5 dakika orta ateste pisirin.

5. Mantllaylzeye ¢lkln@adakika dinlendirip servis edin, boylece i¢ harg oturur.

6. Kaseye allrkemrmantllagzmeyin, yoksa hamur suya ac¢ll1r.

PUF NOKTASI

Mantllakliciik kapatlnbuyiik mantXorba icinde hamur tadderir.

SERVIS ONERISI

Ustiine kuru nane serpip limon dilimiyle s1caklerin kasede sunun.

Alerjenler

Gluten
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