
� K A H V E  &  S I C A K  İ Ç E C E K L E R

� Affogato
Toplam 10 dk Haz1rl1k 8 dk · Pişirme 2 dk 4 kişilik Kolay ~185 kcal

Affogato, soğuk vanilyal1 gelatonun üstüne taze espresso dökülerek haz1rlanan, s1cak soğuk kontrastl1 k1sa 
İtalyan tatl1s1d1r.

Malzemeler

Servis için

• 8 top Vanilyal1 gelato

• 4 shot Taze espresso

• 4 adet Biscotti

Yap1l1ş
1. Servis bardaklar1n1 10 dakika dondurucuda soğutun.

2. Gelatoyu sertleşmesi için toplar halinde tepsiye al1p dondurucuda bekletin.

3. Espressolar1 servis an1nda taze çekilmiş kahveyle haz1rlay1n.

4. Her soğuk bardağa 2 top gelato koyun.

5. S1cak espressoyu gelatonun üstüne dökün ve biscottiyle hemen servis edin.

PÜF  NOKTASI

Gelatoyu önceden çok iyi dondurmak espresso dökülünce tamamen erimesini önler.

SERVIS  ÖNERISI

Küçük cam bardaklarda, yan1nda ince biscottiyle hemen servis edin.

Alerjenler

Süt Gluten

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/affogato


