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<n Afyon Vişneli Kaymakl1 Ekmek Kaday1f1 Kup
Toplam 35 dk Haz1rl1k 25 dk · Pişirme 10 dk 4 kişilik Kolay ~340 kcal Açl1k bar1 2/10

Afyon usulü vişneli kaymakl1 ekmek kaday1f1 kup, şerbetli ekmek kaday1f1n1 vişne ve kaymakla kat kat sunar.

Malzemeler

• 400 gr Ekmek kaday1f1

• 1.5 su bardağ1 Vişne

• 200 gr Kaymak

• 2 yemek kaş1ğ1 Antep f1st1ğ1

Şerbet için

• 0.5 su bardağ1 Toz şeker

Yap1l1ş
1. Vişne ve toz şekeri küçük tencerede 8-10 dakika kaynat1n, doku bozulmas1n diye ölçüyü değiştirmeden 

ilerleyin.

2. Ekmek kaday1f1n1 küçük küplere ay1r1n, vişneli sosu daha eşit çeksin.

3. Meyveli sosunu oda s1cakl1ğ1na gelene kadar bekletin.

4. Vişneli şerbeti 5 dakika 1l1k halde bekletip kup katlar1na gezdirin, ekmek hamurlaşmas1n.

5. Katlar1n1 hafifçe yerleştirin, dolgu kenarlardan taşmas1n.

6. Üst süslemesini servis öncesi ekleyin, ç1t1r doku nemlenmesin.

7. Tatl1s1n1 10 dakika soğutup dokusu oturduktan sonra servis edin.

PÜF  NOKTASI

Vişneyi k1sa kaynatmak rengini koyulaşt1rmadan ekşi tat verir.

SERVIS  ÖNERISI

Kaymak ve Antep f1st1ğ1yla soğuk servis edin.

Alerjenler

Gluten Süt Kuruyemiş
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