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Ffyon Vigneli Kaymakl Ekmek Kaday1Kup

Toplam 35 dk Haz1rlB6 dk - Pigirme 10 dk 4 kisilik Kolay ~340 kcal Aclllbar?/10

Afyon usuli visneli kaymaklekmek kaday1Kup, serbetli ekmek kadaylfMigne ve kaymakla kat kat sunar.

Malzemeler
* 400 gr Ekmek kaday1fl
¢ 1.5 su bardagisne
« 200 gr Kaymak
» 2 yemek kasfilAntep f1g§1

Serbet igin
« 0.5 su bardagTloz seker

Yapi1
1. Vigne ve toz sekeri kiiguk tencerede 8-10 dakika kaynatlndoku bozulmaslmiye 6lclyl degistirmeden
ilerleyin.

2. Ekmek kadaylfkiik kiplere aylrivisneli sosu daha esit geksin.

3. Meyveli sosunu oda slcalkjlnayelene kadar bekletin.

4. Visneli serbeti 5 dakika 1lHalde bekletip kup katlarlnayezdirin, ekmek hamurlagsmasin.
5. Katlarlrfifce yerlestirin, dolgu kenarlardan tasmasin.

6. Ust suslemesini servis oncesi ekleyin, ¢lttioku nemlenmesin.

7. Tatllsfrildakika sogutup dokusu oturduktan sonra servis edin.

PUF NOKTASI

Vigneyi kls&aynatmak rengini koyulastlrmadareksi tat verir.

SERVIS ONERISI

Kaymak ve Antep flgjlylasoguk servis edin.

Alerjenler

Gluten Sat Kuruyemis
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