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<o Ağr1 Hasuta
Toplam 28 dk Haz1rl1k 10 dk · Pişirme 18 dk 6 kişilik Kolay ~330 kcal

Ağr1 hasuta, unun tereyağ1nda kavrulup şekerli şerbetle toparland1ğ1, k1sa sürede haz1rlanan parlak ve 
yumuşak bir Doğu Anadolu tatl1s1d1r.

Malzemeler

Tatl1 için

• 1.5 su bardağ1 Un

• 100 gr Tereyağ1

Şerbet için

• 1 su bardağ1 Toz şeker

• 1.5 su bardağ1 Su

Servis için

• 0.5 su bardağ1 Ceviz

Yap1l1ş
1. Su ve şekeri küçük tencerede 5 dakika kaynat1p s1cak tutun.

2. Tereyağ1n1 geniş tavada eritin.

3. Unu ekleyip orta ateşte 10 ila 12 dakika aç1k f1nd1k rengine gelene kadar kavurun.

4. S1cak şerbeti una azar azar eklerken sürekli kar1şt1r1n.

5. Kar1ş1m1 parlak ve yoğun k1vam alana kadar 3 dakika pişirin.

6. Hasutay1 servis tabağ1na al1n ve üstüne ceviz serpin.

7. Il1k halde dilimleyerek servis edin.

PÜF  NOKTASI

Şerbeti kavrulan una azar azar eklemek topaklanmay1 azalt1r.

SERVIS  ÖNERISI

Üstüne ceviz serpip s1cak çayla 1l1k servis edin.

Alerjenler

Gluten Süt Kuruyemiş
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