>HAMUR ISLERI

SanllurfaAgzIAclk

Toplam 58 dk Haz1rl40 dk - Pisirme 18 dk 8 kisilik Orta ~276 kcal Aclllbarb/10

Sanllurfaagzlglkkicik bohga hamurlarlrustu aralllblrakllar&dymaidle pisirildigi, Urfa davet sofralarinln
sevilen etli hamur iglerinden biridir.

Malzemeler

Hamur igin
4 su bardagln
1.3 su bardagSu

icicin
* 300 gr Klyma
« 1 adet Kuru sogan
0.5 cay kas@Karabiber
1 cay kas@iTTuz
« 1 tatlkasfisot

Yap¥1

1. Hamur malzemelerini yogurup puriizsiiz klvanaldirln.

2. Hamuru 20 dakika dinlendirin, bezeler esnek ac¢lls1n.

3. Klymasogan, isot ve baharatlarXkig i¢ harc icin kargtlrin.
4. Bezeleri aglpg harcince tabaka halinde yayln.

5. Kenarlarbileleyip ortasirg;1lblraklit, buharla kurumasin.

6. Agzhclklap0°C firlnda8 dakika klzaran&adar pisirin.

PUF NOKTASI

Boregin Ust acliJ1klicik tutmak ic harclrkurumadan pismesini saglar.

SERVIS ONERISI

Yanlnaumaklkoganla slcalservis edin.

Alerjenler

Gluten
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