<PATLILAR

fhududulu Eton Kup

Toplam 12 dk Hazl1rlR dk - Pisirme 0 dk 4 kisilik Kolay ~218 kcal Aclllbar?/10

Ahududulu Eton kup, beze k1lrlkldmema ve ahududuyu katmanlayarak hafif, ¢c1t¥e Britanya usull bir tatll
késesi yapar.

Malzemeler
¢ 120 gr Beze

¢ 1 su bardagKrema
« 1.5 su bardaglAhududu
* 1 yemek kasiPudra sekeri

YapH¥1

1. Soguk kremaydudra sekeriyle 3 dakika yumusak tepe olana kadar ¢1lrpldoku bozulmaslrdiye olglyl
degistirmeden ilerleyin.

2. Meyvesini ¢catalla hafifce ezin ve bezeleri iri parcalara k1rln.

3. Meyveli sosunu oda s1caljlnagelene kadar bekletin.

4. Krema, ahududu ve beze parcalarlr8D saniye katlayarak kargtlrlheze erimesin.
5. Katlarlrafifce yerlestirin, dolgu kenarlardan tasmasin.

6. TatllsNrflldakika sogutup dokusu oturduktan sonra servis edin.

PUF NOKTASI

Bezeyi en son katlamak ¢1tgdid&kbrur.

SERVIS ONERISI

Seffaf kupta, Ustline taze ahududu koyarak hemen soguk servis edin.

Alerjenler

Sut Yumurta
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