<MAKARNA & PILAV

AN Panca Soslu Tavuklu Piring

Toplam 45 dk Haz1rlB0 dk - Pigirme 25 dk 4 kisilik Orta ~348 kcal Aclllbar®/10

Peru usulu aji panca soslu tavuklu piring, tavugu titsult biber sosu ve piringle bulusturarak guclu bir ana
yemek yapar.

Malzemeler
* 500 gr Tavuk gogsu
¢ 1.5 su bardagPiring
» 2 yemek kasfilAji panca ezmesi
« 1 adet Sogan
* 3 su bardagSu
2 disg Sarlmsak
¢ 1 yemek kas@dLimon suyu

YapX1

1. Tavugu aji panca, sarlmsake limonla 10 dakika dinlendirin.
2. Soganlagda 4 dakika seffaflasana kadar kavurun.

3. Tavugu ekleyip orta ateste 6 dakika renk ald1rln.

4. Pirinci tencereye katlpsosla kaplanana kadar kargtlrln.

5. Slcalsuyu ekleyip 15 dakika k1sHteste pisirin.

6. Pilavil0 dakika dinlendirin, taneler ezilmesin.

PUF NOKTASI

Aji panca sosunu tavukla 10 dakika bekletmek renginin daha derin ¢lkmaskablar.

SERVIS ONERISI

Aji panca soslu tavuklu pirinci slcakabakta tavuk parcalarkoslu yluzeyde kalacak bicimde sunun.
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