<WAVUK YEMEKLERI

AN Panca Tavuk Tava

Toplam 28 dk Haz1rlR dk - Pisirme 16 dk 4 kisilik Kolay ~294 kcal Aclllbarl7/10

Aji panca tavuk tava, tavuk parcalarlrfafif fime acbiber sosu ile bulusturarak parlak, sulu ve Peru usulu
bir ana yemek yapar.

Malzemeler
* 500 gr Tavuk gogsu
« 2 yemek kasfjJAji panca sos
« 1 adet Sogan
» 2 yemek kasfiZeytinyagl
» 1 yemek kasfLime suyu
* 0.3 demet Kisnis
1 cay kas@iTTuz

YapX1

1. Tavugu iri kusbasHograylmji panca ve tuzla harmanlayln.
2. Tavugu 10 dakika dinlendirin, biber aromasZXte gecsin.

3. Tavayklzdltadpudu 6 dakika renk alana kadar soteleyin.

4. SoganZkkleyip 4 dakika yumusayana kadar kavurun.

5. Kalan sosu katl® dakika k1sHteste pisirin.

6. Lime suyu ve kisnigle slcalservis edin.

PUF NOKTASI

Aji panca sosunu tavuga son 6 dakikada eklemek ytizeyde canlbir parlakllblraklr.

SERVIS ONERISI

Ustline tereyaglnd&avrulmus baharat eklediginizde aroma daha 6ne ¢lkarslcalservis edin.
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