<CORBALAR

¥go Blanco Corbasl

Toplam 42 dk Hazl1rlR dk - Pisirme 0 dk 4 kisilik Kolay ~182 kcal Aclllbary/10

Ajo blanco ¢orbas1padem, ekmek ve sarlmsgbulusturarak serin, ipeksi ve ispanyol usulii beyaz bir corba
¢lkarlr.

Malzemeler

¢« 0.8 su bardagBadem

1 su bardagE Ekmek ici

1 dis Sarlmsak

* 3 su bardagSu

» 2 yemek kasfiZeytinyagl
1 cay kas@TTuz

Yap¥1

1. Bayat ekmegi soguk suda 5 dakika bekletip s1k1n.

2. Badem, sarlmsakekmek ve tuzu blender haznesine alln.

3. ZeytinyagVe sirkeyi ekleyip 60 saniye plrtizsiiz ¢ekin.

4. Soguk suyla klvanglnbadem yogunlugu kaslktarakacak hale gelsin.

5. CorbayB0 dakika buzdolablndaogutup servis edin.

PUF NOKTASI

Bademi 15 dakika suda bekletmek ¢orbanlmaha plriizstz ¢ekilmesini saglar.

SERVIS ONERISI

Ustline yesil tiziim ve badem koyup iyice sogutulmus kasede sunun.

Alerjenler

Gluten Kuruyemis

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/ajo-blanco-corbasi-ispanyol-usulu



