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Toplam 42 dk Haz1rl1k 12 dk · Pişirme 0 dk 4 kişilik Kolay ~182 kcal Açl1k bar1 4/10

Ajo blanco çorbas1, badem, ekmek ve sar1msağ1 buluşturarak serin, ipeksi ve İspanyol usulü beyaz bir çorba 
ç1kar1r.

Malzemeler

• 0.8 su bardağ1 Badem

• 1 su bardağ1 Ekmek içi

• 1 diş Sar1msak

• 3 su bardağ1 Su

• 2 yemek kaş1ğ1 Zeytinyağ1

• 1 çay kaş1ğ1 Tuz

Yap1l1ş
1. Bayat ekmeği soğuk suda 5 dakika bekletip s1k1n.

2. Badem, sar1msak, ekmek ve tuzu blender haznesine al1n.

3. Zeytinyağ1 ve sirkeyi ekleyip 60 saniye pürüzsüz çekin.

4. Soğuk suyla k1vam1 aç1n, badem yoğunluğu kaş1ktan akacak hale gelsin.

5. Çorbay1 30 dakika buzdolab1nda soğutup servis edin.

PÜF  NOKTASI

Bademi 15 dakika suda bekletmek çorban1n daha pürüzsüz çekilmesini sağlar.

SERVIS  ÖNERISI

Üstüne yeşil üzüm ve badem koyup iyice soğutulmuş kasede sunun.

Alerjenler

Gluten Kuruyemiş
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