>BOSLAR & DIPPLER

Ajvar

Toplam 115 dk Haz1rlB6 dk - Pisirme 55 dk 8 kisilik Orta ~75 kcal Aclllbarn/10

Balkan ajvarlkdzlenmis klrmluhier ve patllcanlakmege surilen dumanlbir sebze sosudur.

Malzemeler

¢ 1 kg KIrmXkabya biber
* 2 adet Patllcan

* 80 ml Zeytinyagl

» 2 yemek kasISirke

YapH¥1

1. Biber ve patllcanlakbzleyip kabuklarlrsbyun.

2. Sebzeleri robottan gegirip tencereye alln.

3. Zeytinyagle sirkeyle 45 dakika pisirin.

4. Ajvar sosu fazla koyu kallrsairkag damla su ekleyip yeniden ¢lrpln.

5. Ajvar sosu kiuguk kaseye all@romasbturdugunda servis edin.

PUF NOKTASI

Biber kabuklarlri@mamen soyun; kalan kabuk sosun dokusunu bozar.

SERVIS ONERISI

KlzarrgEkmek, 1zgarkofte veya peynir tabaglanlndaervis edin.

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/ajvar



