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>T Alman Kartoffelsalat
Toplam 40 dk Haz1rl1k 18 dk · Pişirme 22 dk 6 kişilik Kolay ~295 kcal

Alman kartoffelsalat, haşlanm1ş patatesi s1cak sirke hardal sosu, soğan, dana bacon ve taze otlarla 
buluşturan doyurucu salatad1r.

Malzemeler

• 1 kg Küçük patates

• 120 gr Dana bacon

• 1 adet Kuru soğan

• 4 yemek kaş1ğ1 Üzüm sirkesi

• 2 yemek kaş1ğ1 Dijon hardal1

• 3 yemek kaş1ğ1 Zeytinyağ1

• 0.5 demet Maydanoz

• 0.3 demet Frenk soğan1

• 1 tatl1 kaş1ğ1 Tuz

• 0.5 çay kaş1ğ1 Karabiber

Yap1l1ş
1. Patatesleri kabuklar1yla tuzlu suda 18-20 dakika yumuşayana kadar haşlay1n.

2. Dana baconu küçük doğray1p tavada 5 dakika k1t1rlaşt1r1n.

3. Soğan1 ince doğray1p bacon yağ1nda 3 dakika yumuşat1n.

4. Sirke, hardal, zeytinyağ1, tuz ve karabiberi soğanla ç1rp1n.

5. S1cak patatesleri dilimleyip sosla nazikçe kar1şt1r1n.

6. Bacon, maydanoz ve frenk soğan1n1 ekleyin.

7. Salatay1 10 dakika dinlendirip 1l1k veya oda s1cakl1ğ1nda servis edin.

PÜF  NOKTASI

S1cak patatesi sosla buluşturmak nişastan1n lezzeti içine çekmesini sağlar.

SERVIS  ÖNERISI

Izgara tavuk, bratwurst tarz1 sosis veya sade yeşil salatayla servis edin.

Alerjenler

Hardal
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