>HAMUR ISLERI

F8sas Tarte Flambée

Toplam 40 dk Haz1rlBO dk - Pisirme 10 dk 4 kisilik Orta ~470 kcal

Alsas tarte flambée, mayaslince hamuru krema, sogan ve baconla ¢ok slcaklrlnddtlgt rarhafif bir
Frans1ZAIman klasigidir.

Malzemeler

Hamur igin
*350 gruUn
¢ 210 ml Su
* 3 yemek kas@iZeytinyagl
« 1 tatikas@Tuz
Sos igin
* 200 gr Krema
« 100 gr Stizme yogurt
« 0.3 cay kas@iMuskat
Uzeri igin
2 adet Kuru sogan

« 180 gr Dana bacon
« 0.5 cay kas@iKarabiber

YapX1

1. Un, su, zeytinyagVe tuzla puriizsiiz mayaslhamur yogurun.
2. Hamuru 15 dakika dinlendirin.

3. Krema, slizme yogurt, muskat ve karabiberi kargtlrin.

4. SoganXkok ince yarlmay dograylnbaconu serit kesin.

5. Hamuru 4 parcaya aylrijpk ince agln.

6. Flrlaefisiyle 280°C'ye 1s1tln.

7. Hamurlara kremalXksos, sogan ve bacon yayln.

8. Tarte flambée'leri 7-8 dakika kenarlarklzaran&adar pisirin.

PUF NOKTASI

Hamuru neredeyse kaglinceliginde acmak tarte flambée'nin ¢ltkarakterini verir.



SERVIS ONERISI

Yanlngesil salata ve kornison tursu koyarak slcalpaylasin.

Alerjenler

Gluten St
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