>HAMUR ISLERI

Amasya Coregi

Toplam 160 dk Haz1rlB0 dk - Pisirme 38 dk 8 kisilik Orta ~260 kcal Aclllbarb/10

Amasya ¢oregi, cevizli ve hashasliciyle uzun mayalanan kokulu bir Anadolu hamur igidir.

Malzemeler

¢ 600 gr Un

* 250 ml Sut

« 180 gr Ceviz

* 120 gr Haghas ezmesi

« 1 paket Kuru maya

» 1 yemek kasfIToz seker
1 cay kas@TTuz

Yap¥1

1. llllsiit, maya, seker, un ve tuzla yumusak hamuru 8 dakika yogurun.
2. Hamuru 40 dakika mayaland1rliki katlnalkln@glimakblaylaslr.
3. Ceviz ve haghasligi kar§tlrggllmhamurun dstine esit yayln.

4. Hamuru rulo yaplglilimleyin ve tepsiye arallkerlestirin.

5. Ruloyu 180°C f1rind®® dakika Ustl klzaran&adar pisirin.

6. Corekleri 10 dakika dinlendirip servis edin, i¢ dolgusu daglimasin.

PUF NOKTASI

ici stirdilkten sonra ruloyu gevsek sar1n40 dakikada daha katmanlpiser.

SERVIS ONERISI

Cay ile, 1lileya oda s1cakjlndaervis edin.

Alerjenler

Gluten St Kuruyemis

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/famasya-coregi



