<CORBALAR

#hdaluz Gazpacho

Toplam 145 dk Haz1rlBb dk - Pisirme 5 dk 6 kisilik

~140 kcal Aclllbar#/10

Gazpacho, olgun domates, biber, salatallkekmek, sirke ve zeytinyag1lmsbguk ¢orba haline getiren Endilus

yaz klasigidir.

Malzemeler
* 6 adet Olgun domates
1 adet KlIrmitier
1 adet Salatallk
« 1 dilim Bayat ekmek igi
1 dis Sarlmsak
« 3 yemek kasfUzum sirkesi
* 5 yemek kasiZeytinyagl
1 su bardagSoguk su
« 1 tatlkas@Tuz

YapH¥1

1. Domates, biber ve salatalfiri dograyln.

2. Ekmek icini 5 dakika soguk suda yumusatln.

3. Sebzeleri sarlmsakekmek, sirke ve tuzla blendera alln.

4. Zeytinyaglnidce akltaralcorbaydurizsiz gekin.
5. Klvansbguk suyla a¢clgadlndz ve sirkeyle ayarlayln.

6. Gazpachoyu en az 2 saat buzdolablndaogutun.

PUF NOKTASI

CorbayZn az 2 saat sogutmak sebze tatlarlnhirlesmesini saglar.

SERVIS ONERISI

Kucuk kaselerde zeytinyagldogranmg salatallke krutonla sunun.

Alerjenler

Gluten

Tatonia, tatonia.com

https://tatonia.com/tarif/andaluz-gazpacho



