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Antalya usulü turunçlu kereviz salatas1, rendelenmiş kerevizi turunç suyu, yoğurt ve cevizle parlak bir 
narenciye mezesi yapar.

Malzemeler

• 2 adet Kereviz

• 3 yemek kaş1ğ1 Turunç suyu

• 1 su bardağ1 Yoğurt

• 0.5 su bardağ1 Ceviz içi

• 2 yemek kaş1ğ1 Zeytinyağ1

• 0.5 çay kaş1ğ1 Tuz

Yap1l1ş
1. Kesme tahtas1n1 ve servis tabağ1n1 haz1rlay1n, doğranan malzeme bekleyip kararmas1n.

2. Kerevizleri rendeleyip hemen turunç suyuyla kar1şt1r1n.

3. Yoğurt, zeytinyağ1 ve tuzu ayr1 kasede ç1rp1n.

4. Kereviz, yoğurt sosu ve ceviz içini harmanlay1n.

5. Salatay1 10 dakika buzdolab1nda dinlendirip servis edin.

6. Sosland1ktan sonra bekletmeden servis edin, ç1t1r doku bozulmas1n.

PÜF  NOKTASI

Kerevizi rendeler rendelenmez turunç suyuyla buluşturmak kararmay1 önler.

SERVIS  ÖNERISI

Ceviz ve zeytinyağ1yla soğuk servis edin.

Alerjenler

Süt Kuruyemiş Kereviz
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