<PATLILAR

Antep Katmeri

Toplam 87 dk Haz1rl4b dk - Pigsirme 12 dk 4 kisilik Zor ~520 kcal AclllbarB/10

Gaziantep sabahlarlndance hamur, kaymak ve flstlkiavada ¢1ltbir tatllyalonisur.

Malzemeler

*300gruUn

« 200 gr Kaymak

« 150 gr Antep f1gj1
* 80 gr Seker

* 60 gr Tereyagl

* 150 ml Su

Yap§1

1. Un ve suyla hamur yogurup 30 dakika dinlendirin, doku bozulmas1lrdiye 6lclyU dedistirmeden ilerleyin.
2. Dinlenen hamuru yagltezgahta ince zar gibi agln.

3. Acllarhamurun ortasln&aymak, Antep figide sekeri esit serpistirin.

4. Katmeri tereyagltavada 6 dakika cevirerek pisirin, katlar yanmasZlmliye atesi orta tutun.

5. Katmeri kare kapatlgkenarlarlrdastlrlit, harg piserken dgartasmasln.

6. Katmeri slcalhalde dilimleyip Gizerine Antep flgjkerperek servis edin.

PUF NOKTASI

Hamuru zar gibi aglnkatmer tavada klsairede kabarlwe ¢ltkallr.

SERVIS ONERISI

Ustiine Antep f1sikerpip kaymakla, s1cakdilimler halinde sunun.

Alerjenler

Gluten St Kuruyemis

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/antep-katmeri



