<PATLILAR

ANZAC Bisklvisi

Toplam 30 dk Haz1rl1b dk - Pigirme 15 dk 14 kisilik Kolay ~158 kcal Aclllbar?/10

ANZAC biscuits, yulaf ve hindistan cevizini altlrsurupla birlestiren, Avustralya ev mutfaglnln sembolik
gevrek kurabiyelerinden biridir.

Malzemeler

1 su bardagvulaf

e 1 su bardagln

« 1 su bardagHindistan cevizi
» 2 yemek kas@Altlrsurup

* 100 gr Tereyagl

« 1 cay kas@iKarbonat

« 2 yemek kas@iKaynar su

YapX1

1. ANZAC Biscuits icin yulaf, un ve Hindistan cevizini genis kasede kar§tlrldpku bozulmaslrmdiye 6lcuyl
degistirmeden ilerleyin.

2. ANZAC Biscuits i¢in tereyaglsurup ve karbonatlsuyu 2 dakika 1s1tln.

3. ANZAC Biscuits 1slakkarglmIatu malzemeye dokiip yumusak hamur yapln.

4. ANZAC Biscuits biskuvilerini 180°C f1rindat dakika pisirin, orta k1snskrtlesmesin diye tepside sogutun.
5. Biskuvileri tepside 5 dakika bekletin, daglimadarsertlessin.

6. Tamamen soguyunca tel 1zgarayallrve ¢ayla servis edin.

PUF NOKTASI

Kurabiyeler aras® cm bosluk blrakmaklrindeaylimalardin yeterli alan verir.

SERVIS ONERISI

Cay ya da kahve yanlndaoguduktan sonra servis edin.

Alerjenler

Gluten Sut

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/fanzac-biscuits



