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#Anzac Crumble Square

Toplam 35 dk Haz1rl1b dk - Pisirme 20 dk 10 kisilik Kolay ~186 kcal Aclllbar?/10

Anzac crumble square, yulafltabanlereyaglk1rlnt1llel nlayarakvustralya mutfaglndaevrek ve yumusak
dokuyu aynkarede bulusturur.

Malzemeler

¢ 1.5 su bardagvulaf

e 1 su bardagln

« 100 gr Tereyagl

* 0.8 su bardag Esmer seker

« 0.8 su bardagHindistan cevizi

* 2 yemek kasfBal

Yap¥1

1. Yulaf, un, Hindistan cevizi ve sekeri kare kallpcin ayrbir kapta harmanlayln.

2. Tereyagde balB dakika eritin, slcak/ag kuru kar§lnekit 1slatsin.

3. Karg§lnpghrmak uclarlnlzidrimambur haline getirin.

4. Hamuru kallbdastlrlistte iri klrlntBarakbdylece crumble dokusu kaybolmasin.

5. Kareyi 180°C flrindD dakika pisirin ve tamamen soguyunca dilimleyin.

PUF NOKTASI

Kallptaamamen sogutmak karelerin klrlimadarikmaskaflar.

SERVIS ONERISI

Genis tabakta, kenara taze meyve dilimleri ve nane yapragkoyup soguk servis edin.

Alerjenler

Gluten Sut
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