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<j Anzac Crumble Square
Toplam 35 dk Haz1rl1k 15 dk · Pişirme 20 dk 10 kişilik Kolay ~186 kcal Açl1k bar1 2/10

Anzac crumble square, yulafl1 taban1 tereyağl1 k1r1nt1yla f1r1nlayarak Avustralya mutfağ1nda gevrek ve yumuşak 
dokuyu ayn1 karede buluşturur.

Malzemeler

• 1.5 su bardağ1 Yulaf

• 1 su bardağ1 Un

• 100 gr Tereyağ1

• 0.8 su bardağ1 Esmer şeker

• 0.8 su bardağ1 Hindistan cevizi

• 2 yemek kaş1ğ1 Bal

Yap1l1ş
1. Yulaf, un, Hindistan cevizi ve şekeri kare kal1p için ayr1 bir kapta harmanlay1n.

2. Tereyağ1 ve bal1 3 dakika eritin, s1cak yağ kuru kar1ş1m1 eşit 1slats1n.

3. Kar1ş1m1 parmak uçlar1n1zla k1r1nt1l1 hamur haline getirin.

4. Hamuru kal1ba bast1r1n, üstte iri k1r1nt1lar b1rak1n böylece crumble dokusu kaybolmas1n.

5. Kareyi 180°C f1r1nda 20 dakika pişirin ve tamamen soğuyunca dilimleyin.

PÜF  NOKTASI

Kal1pta tamamen soğutmak karelerin k1r1lmadan ç1kmas1n1 sağlar.

SERVIS  ÖNERISI

Geniş tabakta, kenara taze meyve dilimleri ve nane yaprağ1 koyup soğuk servis edin.

Alerjenler

Gluten Süt
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