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<j Anzak Bisküvili Kup
Toplam 12 dk Haz1rl1k 12 dk · Pişirme 0 dk 4 kişilik Kolay ~246 kcal Açl1k bar1 2/10

Anzak bisküvili kup, yulafl1 bisküviyi hafif krema ve bal ile buluşturarak gevrek, serin ve nostaljik bir tatl1 
haz1rlar.

Malzemeler

• 8 adet Anzak bisküvisi

• 1 su bardağ1 Krema

• 2 yemek kaş1ğ1 Bal

• 0.3 su bardağ1 Hindistancevizi

Yap1l1ş
1. ANZAC bisküvilerini iri k1r1n, bir k1sm1n1 kup üstü için ay1r1n.

2. Soğuk kremay1 bal ile 2 dakika ç1rp1n, fazla ç1rpmay1n ki krema kesilmesin.

3. Kup taban1na bisküvi k1r1ğ1 serip ince bir krema kat1 yay1n.

4. Kalan bisküvi ve kremay1 iki kat halinde paylaşt1r1n, katmanlar1 bast1rmay1n.

5. Kuplar1 20 dakika buzdolab1nda dinlendirin ve ay1rd1ğ1n1z k1r1klarla servis edin.

PÜF  NOKTASI

Bisküviyi çok önceden k1rmamak kup içinde k1t1rl1ğ1 korur.

SERVIS  ÖNERISI

Anzak bisküvili kupu cam kasede haz1rlay1p hindistancevizi k1r1nt1lar1n1 kreman1n üstüne serpin.

Alerjenler

Gluten Süt
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