<CORBALAR

F#rabasXorbasl

Toplam 365 dk Haz1rlBb dk - Pisirme 76 dk 8 kisilik Orta ~300 kcal Aclllbarb/10

ArabasXorbaslacliavuk suyu ve ayrhazirlanaramuruyla i¢c Anadolu k§ gecelerinin kalaballlsofra
gelenegini taglr.

Malzemeler

Corbaigin
* 600 gr Tavuk but
* 2 yemek kasUn
* 1 yemek kas@iDomates salgasl
« 1 tatikas@Pul biber
1 cay kas@iTuz

Hamur igin
¢ 1 su bardagln
* 3 su bardagSu

Yap¥1

1. Hamur icin unlu suyu tencerede 12 dakika kartlraralkoyulastlrin.
2. Hamuru tepsiye yaylp! saat sogutun, keserken formunu korusun.
3. Tavuk butlar¥5 dakika haslaylgidikleyin.

4. Un, salca ve pul biberi 4 dakika kavurup tavuk suyuyla agln.

5. Didiklenmis tavugu ekleyip ¢corbay1l5 dakika kaynat1n.

6. Soguk hamuru kip kesip s1calcorbanlryanlndaervis edin.

PUF NOKTASI

Hamuru tamamen sogutup kiip kesin; 11Hamur kaslktalaglllr.

SERVIS ONERISI

Hamur kipleriyle birlikte cok slcalservis edin.

Alerjenler

Gluten
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