>

HAMUR IiSLERI

HArabasHamuru

Toplam 97 dk Haz1rl1b dk - Pigirme 82 dk 6 kisilik Orta

~130 kcal Aclllbar4/10

Yozgat arabashamuru un ve suyla pisip sogutulur, actavuk corbasinyanind&esilerek yenir.

Malzemeler

e 2 su bardagln
* 6 su bardagSu
* 1 tatlkas@Tuz

YapH¥1

1. Unu soguk suyla kapta pirtizsiiz bulamag olana kadar a¢1n.
2. Kar§lniéncereye allprta ateste surekli kargtlrln.

3. Hamuru 20 dakika koyulaslparlaklasana kadar pisirin.

4. Tuzunu ekleyip 2 dakika daha kargtlrlon kokusu kalmasln.
5. Hamuru 1slatl§mépsiye dokip ylzeyini duzeltin.

6. Tamamen soguyunca kare kesin ve ¢orbayla servis edin.

PUF NOKTASI

Hamuru surekli ¢1rpl180 dakikada plrizsuz ve parlak klvanallr.

SERVIS ONERISI

Kare dilimleri slcalarabasXtorbaslnyanlindayrtabakta sunun.

Alerjenler

Gluten

Tatonia, tatonia.com

https://tatonia.com/tarif/arabasi-hamuru



