>APERATIFLER

DHdancini

Toplam 65 dk Haz1rlB0 dk - Pisirme 35 dk 6 kisilik Orta ~360 kcal Aclllbar4/10

Pirin¢ harclninozzarella ile doldurulup pane kaplamayla k1zartfdicilya lokmas1.

Malzemeler

¢ 1.5 su bardaglArborio pirinci

4 su bardagSebze suyu

¢ 0.5 su bardagParmesan peyniri
* 150 gr Mozzarella

¢ 2 adet Yumurta

1.5 su bardagGaleta unu

e 3 su bardagS1whg

Yap¥1

1. Pirinci sebze suyuyla 18-20 dakika pisirip parmesanla kar§tlrMe yayarak sogutun.

2. Soguyan piringten avug ici buyukliginde toplar yaplpmrtalarlnanozzarella yerlestirin.
3. ToplarBnce ¢lrpliylmurtaya, sonra galeta ununa bulaylpyizeyini esit kaplayln.

4. Arancinileri 175°C yagda 5-6 dakika cevirerek k1lzartMe kaglhaviuda dinlendirin.

PUF NOKTASI

Pirin¢ harckoguyunca top yapmak kolaylaslwe k1lzartmaddormunu korur.

SERVIS ONERISI

Domates sosu ayrderip arancinileri tavadan sonra hemen slcalsunun.

Alerjenler

Gluten St Yumurta

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/arancini



