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CORBALAR

F#rap AsXorbasl

Toplam 125 dk Haz1rl40 dk - Pisirme 64 dk 6 kisilik Zor ~260 kcal Aclllbarb/10

Arabaslacltavuk corbasde soguk hamuruyla i¢c Anadolu'da k§ sofralarindaenir.

Malzemeler

Corbaigin

* 600 gr Tavuk
* 3yemek kas§iUn

* 1 yemek kas§Domates salgasl

Hamur igin

e 1 su bardagln
4 su bardagSu

Yap¥1

1

2

3.

4.

. Tavugu 35 dakika haslaylsuyunu sizin ve eti didikleyin.

. Unve salcaylencerede 4 dakika kavurun, un kokusu kalmas1n.
Tavuk suyunu azar eklemeden, siirekli ¢1rparakencereye dokun.
Didiklenmis tavugu katlgorbay1l5 dakika pisirin.

Hamur i¢in unlu suyu 10 dakika pisirip tepsiye dokun.

Hamur soguyunca kesip ¢orbayla servis edin.

PUF NOKTASI

Hamuru tamamen soguttuktan sonra kesin; slcakhamur blcga yap§lr.

SERVIS ONERISI

Achul biberle slcalservis edin.

Alerjenler

Gluten

Tatonia, tatonia.com

https://tatonia.com/tarif/arap-asi-corbasi



