<MAKARNA & PILAV

HAdpa Sehriyeli Pilav

Toplam 46 dk Haz1rl1b dk - Pisirme 21 dk 6 kisilik Kolay ~280 kcal Aclllbarb/10

Arpa sehriyenin tereyaglnd&avrulup piringle pistigi klasik pilav.

Malzemeler
* 2 su bardagPiring
0.5 su bardaglArpa sehriye
» 2 yemek kasfiTTereyagl
* 3 su bardagSlcalsu
« 1 tatlkas@Tuz

Yap ¥l

1. Pirinci ylkaylb dakika slizgegte bekletin.

2. Sehriyeyi tereyaglndal dakika altlmenk alana kadar kavurun.
3. Pirinci ekleyip 2 dakika tane tane yaglayln.

4. Slcalsu ve tuzu katld5 dakika k1sHteste pisirin.

5. Pilavll0 dakika dinlendirin, kar§tlrlrkéapa olmaslin.

PUF NOKTASI

Sehriyeyi agllkahverengi olana kadar kavurun; pilava find1katverir.

SERVIS ONERISI

Izgara et ya da tavuk yanlndaslcalservis tabaglnddemen sunun.

Alerjenler

Gluten Sut
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