
< ] M A K A R N A  &  P I L AV

<Z Arroz con Elote
Toplam 28 dk Haz1rl1k 10 dk · Pişirme 18 dk 4 kişilik Kolay ~248 kcal Açl1k bar1 5/10

Arroz con elote, pirinci m1s1r ve kişnişle pişirerek tane tane, hafif tatl1 ve Meksika sofras1na uygun bir pilav 
sunar.

Malzemeler

• 1.5 su bardağ1 Pirinç

• 1 su bardağ1 M1s1r tanesi

• 1 adet Soğan

• 0.3 demet Kişniş

• 2.5 su bardağ1 Su

• 2 yemek kaş1ğ1 S1v1 yağ

• 1 çay kaş1ğ1 Tuz

Yap1l1ş
1. Pirinci y1kay1p süzün, fazla nişasta pilav1 yap1şt1rmas1n.

2. Soğan ve pirinci yağda 4 dakika tane tane kavurun.

3. M1s1r taneleri, tuz ve s1cak suyu tencereye ekleyin.

4. Pilav1 14 dakika k1s1k ateşte pişirin.

5. Ocaktan al1p 10 dakika dinlendirin, m1s1r buharla yumuşas1n.

PÜF  NOKTASI

Pirinci kavurarak başlatmak pilav1n tane tane kalmas1na yard1m eder.

SERVIS  ÖNERISI

Üstüne kişniş serpip yan1nda lime dilimiyle s1cak pilav olarak sunun.
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