<MAKARNA & PILAV

<k roz con Elote

Toplam 28 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 18 dk 4 kisilik Kolay ~248 kcal Aclllbarb/10

Arroz con elote, pirinci m1sge kisnigle pisirerek tane tane, hafif tatlve Meksika sofraslnaiygun bir pilav
sunar.

Malzemeler

¢ 1.5 su bardagPiring

« 1 su bardagM1stanesi
« 1 adet Sogan

* 0.3 demet Kisnis

* 2.5 su bardagSu

* 2 yemek kas@IS1whg
1 cay kas@iTTuz

YapX1
1. Pirinci ylkayHiizln, fazla nisasta pilavlyap§tlrmasin.

2. Sogan ve pirinci yagda 4 dakika tane tane kavurun.
3. Ma1lstaneleri, tuz ve slcalsuyu tencereye ekleyin.
4. Pilavl4 dakika k1sHteste pisirin.

5. Ocaktan al1d0 dakika dinlendirin, m1shoharla yumusasin.

PUF NOKTASI

Pirinci kavurarak baslatmak pilavlrane tane kalmaslnagardlneder.

SERVIS ONERISI

Ustline kignis serpip yaninddime dilimiyle s1calpilav olarak sunun.
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