<PATLILAR

gxrroz con Leche Cubano

Toplam 90 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 45 dk 6 kisilik Kolay ~290 kcal Aclllbar?/10

Kiiba arroz con leche, piring, stit ve tar¢lnlkoyu klvam$ll.cak/a da soguk tatlerir.

Malzemeler
1 su bardagPiring
* 1 litre Sut
« 120 gr Seker
1 cubuk Targln

YapH¥1

1. Pirinci ylkayHiizlin ve tencereye sutle birlikte alln.

2. Tarclrekleyip kar§lnkilsHteste 35 dakika pisirin.

3. Tencere dibini sllsllslylrgirtli piring tutup yanmaslin.

4. Sekeri ekleyip 5 dakika daha pisirin, taneler krema icinde askld&alslin.

5. Tar¢clrgllkartatilkbselere allive 1lifa da soguk servis edin.

PUF NOKTASI

Piring suti cekerken sllkargtlrldibe tutan sit yanlikoku verir.

SERVIS ONERISI

Ustiine tar¢clserperek, kiiciik kaselerde soguk ya da 11Banun.

Alerjenler

St
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