<MAKARNA & PILAV

sMroz con Pifa

Toplam 28 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 18 dk 4 kisilik Kolay ~214 kcal Aclllbarb/10

Arroz con pifia, pirinci ananas ve hindistan ceviziyle pigirerek meyvemsi, hafif tatle parlak bir Kiiba pilavl
yapar.

Malzemeler
« 1 su bardagPiring
1 su bardaglAnanas
« 1 su bardagHindistan cevizi sitl
1 su bardagSu
0.3 cay kasfTTuz
¢ 0.5 adet Sogan
« 1 yemek kas@IS1whg

YapX1
1. Pirinci ylkayl® dakika slizgecte bekletin.

2. AnanasXkiicik dograylsuyunu Olcill aylrin.

3. Soganlagda 3 dakika saydamlasana kadar kavurun.
4. Piring, ananas suyu ve slcalsuyu tencereye alln.

5. Pilavll8 dakika k1sHteste pisirin.

6. Ananas parcalarlrsbnradan ekleyin, fazla pisip daglimasin.

PUF NOKTASI

AnanasXkicik dogramak pilavdengeler.

SERVIS ONERISI

Yanlnddzgardavukla, Ustline taze kignis serperek slcalservis edin.

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/arroz-con-pina-kuba-usulu



