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<M Arroz con Piña
Toplam 28 dk Haz1rl1k 10 dk · Pişirme 18 dk 4 kişilik Kolay ~214 kcal Açl1k bar1 5/10

Arroz con piña, pirinci ananas ve hindistan ceviziyle pişirerek meyvemsi, hafif tatl1 ve parlak bir Küba pilav1 
yapar.

Malzemeler

• 1 su bardağ1 Pirinç

• 1 su bardağ1 Ananas

• 1 su bardağ1 Hindistan cevizi sütü

• 1 su bardağ1 Su

• 0.3 çay kaş1ğ1 Tuz

• 0.5 adet Soğan

• 1 yemek kaş1ğ1 S1v1 yağ

Yap1l1ş
1. Pirinci y1kay1p 10 dakika süzgeçte bekletin.

2. Ananas1 küçük doğray1p suyunu ölçülü ay1r1n.

3. Soğan1 yağda 3 dakika saydamlaşana kadar kavurun.

4. Pirinç, ananas suyu ve s1cak suyu tencereye al1n.

5. Pilav1 18 dakika k1s1k ateşte pişirin.

6. Ananas parçalar1n1 sonradan ekleyin, fazla pişip dağ1lmas1n.

PÜF  NOKTASI

Ananas1 küçük doğramak pilav1 dengeler.

SERVIS  ÖNERISI

Yan1nda 1zgara tavukla, üstüne taze kişniş serperek s1cak servis edin.
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