<MAKARNA & PILAV

DAkroz con Pollo Cubano

Toplam 45 dk Haz1rl1b dk - Pigirme 30 dk 5 kisilik Orta ~338 kcal Aclllbarl/10

Arroz con pollo cubano, tavuk ve pirinci safranldomates tabanlndairlikte pisiren renkli bir Kiiba pilav1ddir.

Malzemeler

* 600 gr Tavuk but

¢ 1.5 su bardagPiring

« 1 adet Sogan

« 1 adet Kapya biber

« 200 ml Domates puresi
0.5 su bardagBezelye

« 2 disg Sarlmsak

« 1 ¢cimdik Safran

1 cay kas@iTTuz

« 2.5 su bardagSicalsu

YapH¥1
1. Tavugu tuzlaylgklzglavada 6 dakika renk ald1rln.

2. Sogan, biber ve sarimsghynlencerede 5 dakika kavurun.
3. Domates plresi, safran ve baharat®kleyip 3 dakika pisirin.
4. Piring, bezelye ve slcalsuyu katlgavugu Uste yerlestirin.
5. Yemegi 18 dakika k1sHteste pisirin.

6. 10 dakika dinlendirin, pirin¢ taneleri k1rllmasin.

PUF NOKTASI

Tavugu 6nce renk almak icin miihirlemek pirince daha derin tat blraklr.

SERVIS ONERISI

Uzerine bezelye serpistirerek slcalservis edin.
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