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<W Arroz con Pollo Cubano
Toplam 45 dk Haz1rl1k 15 dk · Pişirme 30 dk 5 kişilik Orta ~338 kcal Açl1k bar1 7/10

Arroz con pollo cubano, tavuk ve pirinci safranl1 domates taban1nda birlikte pişiren renkli bir Küba pilav1d1r.

Malzemeler

• 600 gr Tavuk but

• 1.5 su bardağ1 Pirinç

• 1 adet Soğan

• 1 adet Kapya biber

• 200 ml Domates püresi

• 0.5 su bardağ1 Bezelye

• 2 diş Sar1msak

• 1 çimdik Safran

• 1 çay kaş1ğ1 Tuz

• 2.5 su bardağ1 S1cak su

Yap1l1ş
1. Tavuğu tuzlay1p k1zg1n tavada 6 dakika renk ald1r1n.

2. Soğan, biber ve sar1msağ1 ayn1 tencerede 5 dakika kavurun.

3. Domates püresi, safran ve baharat1 ekleyip 3 dakika pişirin.

4. Pirinç, bezelye ve s1cak suyu kat1p tavuğu üste yerleştirin.

5. Yemeği 18 dakika k1s1k ateşte pişirin.

6. 10 dakika dinlendirin, pirinç taneleri k1r1lmas1n.

PÜF  NOKTASI

Tavuğu önce renk almak için mühürlemek pirince daha derin tat b1rak1r.

SERVIS  ÖNERISI

Üzerine bezelye serpiştirerek s1cak servis edin.
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