<MAKARNA & PILAV

#droz Rojo

Toplam 26 dk Haz1lrlBkdk - Pisirme 18 dk 4 kisilik Kolay

~224 kcal Aclllbar®b/10

Arroz rojo, pirinci domates ve sarlmsaklgisirerek parlak renkli ve tane tane bir Meksika pilavlapar.

Malzemeler

¢ 1.5 su bardagPiring

« 1 su bardagDomates puresi

* 2 dis Sarlmsak

2 su bardagSu

» 2 yemek kasf@ilS1yhg

« 0.5 su bardagHavug ve bezelye

1 cay kas@TTuz

Yap¥1

1. Pirinci ylkayXiizin ve ylzeyini kurutun.

2. Pirinci yagda 3 dakika a¢llaltlmenk alana kadar kavurun.
3. Domates plresi ve sarimsgZEkleyip 2 dakika pisirin.

4. Slcalsu, tuz ve sebzeleri katlkapagkapatln.

5. Klrmhilav1l5 dakika k1sHteste pisirin.

6. 10 dakika demlendirin, piring taneleri birbirine yapgmas1in.

PUF NOKTASI

Pirinci 6nce hafif kavurmak tane tane doku verir.

SERVIS ONERISI

Yanlnddzgardavuk veya taco ile slcalservis tabaglndaunun.

Tatonia, tatonia.com

https://tatonia.com/tarif/arroz-rojo-meksika-usulu



