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<Z Arroz Rojo
Toplam 26 dk Haz1rl1k 8 dk · Pişirme 18 dk 4 kişilik Kolay ~224 kcal Açl1k bar1 6/10

Arroz rojo, pirinci domates ve sar1msakla pişirerek parlak renkli ve tane tane bir Meksika pilav1 yapar.

Malzemeler

• 1.5 su bardağ1 Pirinç

• 1 su bardağ1 Domates püresi

• 2 diş Sar1msak

• 2 su bardağ1 Su

• 2 yemek kaş1ğ1 S1v1 yağ

• 0.5 su bardağ1 Havuç ve bezelye

• 1 çay kaş1ğ1 Tuz

Yap1l1ş
1. Pirinci y1kay1p süzün ve yüzeyini kurutun.

2. Pirinci yağda 3 dakika aç1k alt1n renk alana kadar kavurun.

3. Domates püresi ve sar1msağ1 ekleyip 2 dakika pişirin.

4. S1cak su, tuz ve sebzeleri kat1p kapağ1 kapat1n.

5. K1rm1z1 pilav1 15 dakika k1s1k ateşte pişirin.

6. 10 dakika demlendirin, pirinç taneleri birbirine yap1şmas1n.

PÜF  NOKTASI

Pirinci önce hafif kavurmak tane tane doku verir.

SERVIS  ÖNERISI

Yan1nda 1zgara tavuk veya taco ile s1cak servis tabağ1nda sunun.
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