>BOSLAR & DIPPLER

fLgom Sos

Toplam 20 dk Haz1rlBkdk - Pisirme 15 dk 4 kisilik Kolay ~120 kcal Aclllbar1/10

Yogurt, mayonez ve sarlmsak#cs0s. Doner ve kebaplarlvazgecilimezi.

Malzemeler
* 3 yemek kas@yogurt
« 3 yemek kasiMayonez
* 2 dis Sarlmsak
* 1 tatikas@Pul biber
« 1 tatikas@Hardal
1 cay kas@TTuz

Yap§1

1. Sarlmsg§Z¥zip yogurt ve mayonezle plrizsiz olana kadar ¢1rpln.
2. HardalVe tuzu ekleyip sosa govde kazandlrln.
3. Pul biberi en son katlgnomojen sekilde kargtlrin.

4. Buzdolablndd5 dakika dinlendirip soguk kullanln.

PUF NOKTASI

Sosu 15 dakika dinlendirin; sarlmsakogurda isleyip aclsiaha dengeli olur.

SERVIS ONERISI

Klzarmbatates, tavuk lokmasla da duriim yanlndaoguk dip olarak verin.

Alerjenler

Sut Yumurta Hardal

Tatonia, tatonia.com

https://tatonia.com/tarif/atom-sos



