>HAMUR ISLERI

Fgustralian Meat Pie

Toplam 95 dk Haz1rlBb dk - Pisirme 55 dk 6 kisilik Orta ~344 kcal Aclllbarb/10

Australian meat pie, k1lsdamur icinde yogun etli sos taslyarve mag guni tezgahlarlndarev mutfaglna
kadar uzanan ¢ok tan1dbir Avustralya klasigidir.

Malzemeler

* 6 adet Milfoy hamuru
* 500 gr Klyma

« 1 adet Sogan

e 1 su bardagEt suyu
¢ 1 adet Yumurta

* 1 yemek kas§Domates salgasl

Yap¥1

1. Klymaydvada 8 dakika suyunu cekene kadar pisirin.

2. Sogan, salca ve et suyunu ekleyip 12 dakika koyu i¢ hazlrlayln.
3. lci 15 dakika sogutun, hamuru 1slatmasXiye.

4. Alt hamura ici paylast1lritinu milfoyle kapatln.

5. Ustline yumurta siiriip buhar deligi ag1n.

6. Pie'larR00°C flrlndb dakika klzaran&adar pisirin.

PUF NOKTASI

ic harctamamen sogutup hamura almak tabanlrislanmastbelirgin bicimde azaltir.

SERVIS ONERISI

Yanlndezelye plresi koyup etli turtay¥1rlndayikaglkmazsunun.

Alerjenler

Gluten Yumurta
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