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<r Avgolemono Çorbas1
Toplam 45 dk Haz1rl1k 15 dk · Pişirme 30 dk 6 kişilik Orta ~180 kcal Açl1k bar1 5/10

Yunan mutfağ1nda tavuk suyu, pirinç, yumurta ve limonla kadifemsi k1vam alan ferah çorba.

Malzemeler

• 6 su bardağ1 Tavuk suyu

• 0.5 su bardağ1 Pirinç

• 2 adet Yumurta

• 3 yemek kaş1ğ1 Limon suyu

• 1 su bardağ1 Haşlanm1ş tavuk

Yap1l1ş
1. Tavuk suyunu kaynat1p pirinci 18 dakika yumuşak taneli olana kadar pişirin.

2. Yumurta ve limon suyunu ayr1 kasede ç1rp1n.

3. S1cak çorbadan bir kepçe ekleyip yumurtay1 1l1şt1r1n, kesilmesin.

4. Kar1ş1m1 tencereye ince ak1t1p k1s1k ateşte 3 dakika 1s1t1n.

5. Didiklenmiş tavuğu ekleyip kaynatmadan servis edin.

PÜF  NOKTASI

Yumurtay1 s1cak çorbayla 1l1şt1rarak ekleyin; doğrudan tencereye girerse kesilir.

SERVIS  ÖNERISI

Karabiber ve limon kabuğu rendesiyle servis edin.

Alerjenler

Yumurta

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/avgolemono-corbasi


