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Erzincan ayran aş1 kesme çorbas1, kesme hamuru ayran ve nane ile buluşturarak serin, tok ve köy usulü 
bir çorba kurar.

Malzemeler

• 1 su bardağ1 Kesme hamur

• 2 su bardağ1 Ayran

• 3 su bardağ1 Su

• 0.5 çay kaş1ğ1 Nane

• 10 gr Tereyağ1

• 1 yemek kaş1ğ1 Un

Yap1l1ş
1. Kesme hamuru kaynar suda 10 dakika pişirin.

2. Ayran1 ayr1 kasede unla ç1rp1n.

3. Hamur suyundan bir kepçe ayrana ekleyin, s1cakl1k dengelensin.

4. Ayranl1 kar1ş1m1 tencereye kat1p 5 dakika k1s1k ateşte 1s1t1n.

5. Nane ekleyip kaynatmadan servis edin, ayran kesilmesin.

PÜF  NOKTASI

Ayran1 kaynama noktas1n1n alt1nda tutmak çorban1n pürüzsüz kalmas1n1 sağlar.

SERVIS  ÖNERISI

Üstüne naneli tereyağ1 gezdirip 1l1k derin kasede hemen sunun.

Alerjenler

Gluten Süt
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