<CORBALAR

JeyranlEvelik Corbasl

Toplam 40 dk Haz1rlR dk - Pisirme 28 dk 4 kisilik Orta ~168 kcal Aclllbar4/10

Erzincan usull ayranlkvelik corbaslevelik yapraklarlybgurtlu taban ve bugdayla bulusturarak ferah
eksilikte bir yayla ¢corbasXkurar.

Malzemeler

« 150 gr Evelik otu

¢ 1.5 su bardagIyogurt

* 0.8 su bardaglAsurelik bugday
* 5 su bardagSu

¢ 1 adet Yumurta

Yap¥1

1. Bugdaylencerede 20 dakika diri kalmayacak sekilde pisirin.
2. Yogurtlu kar§1nalyrkasede purizsiz ¢lrpln.

3. Evelik yapraklarlndce dograylpugdaya ekleyin.

4. Yogurtlu kar§1lnidtiripncereye katlnkesilmesin.

5. Ayranl®veligi 6 dakika k1sHteste pisirip servis edin.

PUF NOKTASI

Eveligi son 6 dakikada eklemek ¢orbada rengini ve aromas1ikbrur.

SERVIS ONERISI

Ustiine naneli ya§ gezdirip corbayIllHterin kasede sunun.

Alerjenler

Gluten Sut Yumurta
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