
> _ H A M U R  İ Ş L E R I

>V Ağr1 Ayranl1 Kete
Toplam 52 dk Haz1rl1k 24 dk · Pişirme 28 dk 6 kişilik Orta ~228 kcal Açl1k bar1 5/10

Ağr1 ayranl1 kete, hamurunda ayran kullanarak hafif ekşimsi, katmanl1 ve k1r1larak yenen bir dağ çöreği b1rak1r.

Malzemeler

• 3 su bardağ1 Un

• 1 su bardağ1 Ayran

• 1 adet Yumurta

• 40 gr Tereyağ1

• 0.8 çay kaş1ğ1 Tuz

Yap1l1ş
1. Un, ayran, yumurta ve tuzla hamuru 8 dakika yoğurun.

2. Hamuru üstü kapal1 dinlendirin, açarken çatlamas1n ve daha rahat şekil als1n.

3. Hamuru aç1p eritilmiş tereyağ1n1 sürün ve s1k1 rulo yap1n.

4. Ruloyu yuvarlay1p tepsiye al1n, üstüne yumurta sürün.

5. 190°C f1r1nda 28 dakika k1zarana kadar pişirin.

6. Keteyi 10 dakika dinlendirip dilimleyin, katlar1 dağ1lmadan servis edin.

PÜF  NOKTASI

Hamuru 20 dakika dinlendirin; açarken toparlan1r ve katlar daha düzgün olur.

SERVIS  ÖNERISI

Yan1na s1cak çay koyup kete dilimlerini 1l1k kahvalt1da sunun.

Alerjenler

Gluten Süt Yumurta
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