<PATLILAR

#Yyva Tatllsl

Toplam 135 dk Haz1rl16 dk - Pisirme 60 dk 4 kisilik Kolay ~170 kcal Aclllbar/10

K$ sofralarlnlyvasilkaranfil ve sekerle aglaglpisip cevizli kaymakla servis edilir.

Malzemeler

* 4 adet Ayva

1.5 su bardagSeker
* 4 adet Karanfil

* 150 gr Kaymak
0.5 su bardagXCeviz

Yap ¥l

1. Ayvalarkoyup ikiye bolin, ¢ekirdek yataklarlmikkatle ¢lkarln.

2. Cekirdekleri, karanfili ve sekeri tencereye ekleyin; ¢ekirdek renk versin diye aylrmayln.
3. Ayvalarkesik yuzleri yukarbakacak sekilde dizip ¢ok az su ekleyin.

4. AyvalarklsHteste 60 dakika pisirin, tabandaki serbeti ara ara Ustlerine gezdirin.

5. Tatllywbgutup kaymak ve cevizle servis edin.

PUF NOKTASI

Ayva cekirdeklerini tencereye ekleyin; tatllyalogal pembe renk verir.

SERVIS ONERISI

Kaymak ve cevizle servis edin.

Alerjenler

Sut Kuruyemis

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/ayva-tatlisi



