
> d İ Ç E C E K L E R

<P Ayval1 Komposto
Toplam 26 dk Haz1rl1k 8 dk · Pişirme 18 dk 5 kişilik Kolay ~66 kcal Açl1k bar1 1/10

Yozgat ayval1 komposto, ayvay1 karanfil ve tarç1nla pişirerek tatl1 kokulu, berrak ve k1ş sofralar1na eşlik eden 
bir içecek yapar.

Malzemeler

• 3 adet Ayva

• 6 su bardağ1 Su

• 0.5 su bardağ1 Şeker

• 1 adet Tarç1n çubuğu

• 2 adet Karanfil

Yap1l1ş
1. Ayvalar1 soyup çekirdek yataklar1n1 ç1kar1n, iri küpler halinde doğray1n.

2. Su, şeker, tarç1n ve karanfili tencereye al1n; ayvalar1 ekleyip 16 dakika k1s1k ateşte pişirin.

3. Kompostoyu oda s1cakl1ğ1na gelene kadar bekletin, sonra soğuk bardaklarda servis edin.

PÜF  NOKTASI

Ayvay1 iri doğramak kompostoda formunu koruyup diri bir meyve hissi b1rak1r.

SERVIS  ÖNERISI

Cam kupada, içine birkaç ayva dilimi b1rakarak iyice soğuk sunun.
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