<WAVUK YEMEKLERI

AlvalTTavuk Kapama

Toplam 62 dk Haz1rl1B dk - Pisirme 34 dk 4 kisilik Orta ~412 kcal AclllbarB/10

Bursa usuli ayvalTavuk kapama, tavuk butlarlmgiring ve ayva ile bulusturarak misafirlik bir flryjemegi
kurar.

Malzemeler

« 700 gr Tavuk but

¢ 1.5 su bardagPiring

« 1 adet Ayva

« 2 yemek kasfiTTereyagl
* 3 su bardagTravuk suyu

1 cay kas@TTuz

Yap¥1

1. Tavuk butlarlndzlaylgavada 6 dakika mihurleyin.

2. Piring ve ayva dilimlerini tereyag1ndat dakika gevirin.

3. Piringli kar§1nflrkablnaayln.

4. Tavuklarlistiine yerlestirip slcakavuk suyunu ekleyin.

5. Yemegi 200°C flrlnda dakika pirin¢g suyunu ¢ekene kadar pisirin.

6. 10 dakika dinlendirin, kapama dilimlenirken pirin¢g dagllmasin.

PUF NOKTASI

Ayvalarkallrilimlemek flrindavukla aynXksirede diri kalmaslrshglar.

SERVIS ONERISI

Ayva dilimleriyle s1calservis edin.

Alerjenler

Siit
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