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<W Ayval1 Tavuk Kapama
Toplam 62 dk Haz1rl1k 18 dk · Pişirme 34 dk 4 kişilik Orta ~412 kcal Açl1k bar1 8/10

Bursa usulü ayval1 tavuk kapama, tavuk butlar1n1 pirinç ve ayva ile buluşturarak misafirlik bir f1r1n yemeği 
kurar.

Malzemeler

• 700 gr Tavuk but

• 1.5 su bardağ1 Pirinç

• 1 adet Ayva

• 2 yemek kaş1ğ1 Tereyağ1

• 3 su bardağ1 Tavuk suyu

• 1 çay kaş1ğ1 Tuz

Yap1l1ş
1. Tavuk butlar1n1 tuzlay1p tavada 6 dakika mühürleyin.

2. Pirinç ve ayva dilimlerini tereyağ1nda 4 dakika çevirin.

3. Pirinçli kar1ş1m1 f1r1n kab1na yay1n.

4. Tavuklar1 üstüne yerleştirip s1cak tavuk suyunu ekleyin.

5. Yemeği 200°C f1r1nda 24 dakika pirinç suyunu çekene kadar pişirin.

6. 10 dakika dinlendirin, kapama dilimlenirken pirinç dağ1lmas1n.

PÜF  NOKTASI

Ayvalar1 kal1n dilimlemek f1r1nda tavukla ayn1 sürede diri kalmas1n1 sağlar.

SERVIS  ÖNERISI

Ayva dilimleriyle s1cak servis edin.

Alerjenler

Süt

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/ayvali-tavuk-kapama-bursa-usulu


