<KAHVALTILIKLAR

Ayvallkiostu Klasik

Toplam 20 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 10 dk 2 kisilik Kolay ~625 kcal AclllbarB/10

Ayvallkostu, 0zel tost ekmegini kasar, sucuk, sosis, salam, tursu ve domatesle bastlraratkhazlrlanarbol
malzemeli kahvalt1l1kt1r.

Malzemeler

« 4 dilim Ayvallkost ekmegi

« 160 gr Kasar peyniri

¢ 10 dilim Sucuk

* 4 adet Sosis

4 dilim Salam

* 4 adet Kornison tursu

1 adet Domates

« 1 yemek kasfiIlereyagl

* 4 yemek kasfiRus salatasl

YapH¥1

1. Sosislerijulyen, sucuklarhalka dograyln.

2. Sucuk, sosis ve salamlavada 4 dakika cevirin.

3. Ekmeklerin i¢ ylzine ince tereyagsurun.

4. Kagar, et trtnleri, tursu ve domatesi ekmeklere paylastlrin.
5. Tostlarimakinede 5-6 dakika bastlraralpisirin.

6. Kagsar eriyince tostlarfapraz kesip s1calservis edin.

PUF NOKTASI

ic malzemeyi dnce tavada cevirmek tostun ortaslnsoduk kalmasirihler.

SERVIS ONERISI

Ketcap, mayonez ve ¢ltpatatesle ikiye keserek servis edin.

Alerjenler

Gluten Sut
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