>BOSLAR & DIPPLER

Haba Ganoush

Toplam 60 dk Haz1rl1b dk - Pisirme 35 dk 6 kisilik Kolay ~190 kcal

Baba ganoush, kdzlenmis patllcarédhin, limon, sarlmsakie zeytinyaglylazip dumanlbir Orta Dogu
mezesi yapan klasik dip sostur.

Malzemeler

Dipicin
3 adet Patllcan
» 3 yemek kasfTahin
* 2 yemek kas@Limon suyu
« 2 disg Sarlmsak
* 4 yemek kasiZeytinyagl
1 cay kas@iTTuz
Servisigin
« 0.3 demet Maydanoz
1 adet Pide

YapH¥1

1. Patllcanlaghtalla birkac yerinden delin.

2. Patllcanladcak alevinde ya da 220°C f1rlndb dakika kozleyin.

3. Kozlenen patllcanlakhpalkapta 10 dakika bekletip kabuklarlrsbyun.
4. Patllcaretini suizgecte 15 dakika stzdurdn.

5. Tahin, limon suyu, sarlmsakzeytinyag Ve tuzu piriizsiiz kargtlrin.
6. Patllcariflcaklaezip tahinli kar§lmldirlegtirin.

7. Maydanoz, zeytinyage slcalpideyle servis edin.

PUF NOKTASI

Patllcanlaslizdirmek dip sosun sulanmaslrihler ve kdz tad1lrybgunlastirlr.

SERVIS ONERISI

Zeytinyag1lmaydanoz ve slcalpide licgenleriyle servis edin.

Alerjenler



Susam Gluten
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