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Edirne badem ezmesi, ince çekilmiş bademin şekerle yoğrulduğu, küçük porsiyonlarda sunulan ve Trakya 
mutfak haf1zas1nda yeri olan zarif bir tatl1d1r.

Malzemeler

• 2 su bardağ1 Badem

• 1 su bardağ1 Toz şeker

• 0.3 su bardağ1 Su

Yap1l1ş
1. Bademleri s1cak suda 2 saat bekletin, kabuklar kolay ayr1ls1n.

2. Kabuklar1 soyulmuş bademleri kurulay1p ince çekin.

3. Şeker ve suyu 8 dakika kaynat1p koyu olmayan şerbet haz1rlay1n.

4. Şerbeti bademe azar azar ekleyin, ezme c1v1klaşmas1n diye her eklemeden sonra yoğurun.

5. Kar1ş1m1 rulo yap1p 20 dakika dinlendirin ve dilimleyin.

PÜF  NOKTASI

Bademi kabuğundan ay1r1p tamamen kurulad1ktan sonra çekmek pürüzsüz doku verir.

SERVIS  ÖNERISI

İnce dilimleyip kahve yan1nda, küçük tabakta soğuk olarak servis edin.

Alerjenler

Kuruyemiş
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