<PATLILAR

Hademli Kabak Tatll1s1

Toplam 37 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 27 dk 4 kisilik Kolay ~204 kcal Aclllbar?/10

Denizli usulii bademli kabak tatl1shalkabaglriafif serbet ve bademle bulusturarak parlak, yumusak ve
sade bir tatltfabaglapar.

Malzemeler

* 600 gr Balkabagl
0.8 su bardagSeker
0.5 su bardagBadem
0.5 su bardagSu

YapH¥1

1. Kabaglri ama esit parcalara kesin ve tencereye tek kat dizin.

2. Sekeri tUzerine serpip 20 dakika bekletin, kabak kendi suyunu blraks1n.
3. KabagklsHteste 22 dakika pisirin, parcalar daglimasiiiye kar§tlrmayln.
4. Kapaghralaylerbeti 5 dakika klvamlandlrln.

5. Tatllydademle tamamlaylmda slcakjlnayelince servis edin.

PUF NOKTASI

KabagZXok kargtlrmadarpisirmek dilimlerin formunu korur.

SERVIS ONERISI

Ustiine doviilmiis badem serperek 1lt&titabaglndaservis edin.

Alerjenler

Kuruyemis

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/fbademli-kabak-tatlisi-denizli-usulu



