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<E Bademli Soğuk Domates Çorbas1
Toplam 44 dk Haz1rl1k 14 dk · Pişirme 0 dk 4 kişilik Kolay ~176 kcal Açl1k bar1 4/10

İspanya usulü bademli soğuk domates çorbas1, olgun domatesi badem ve ekmekle çekerek yoğun k1vaml1 
ferah bir kase yapar.

Malzemeler

• 5 adet Domates

• 0.5 su bardağ1 Badem

• 1 dilim Bayat ekmek

• 3 yemek kaş1ğ1 Zeytinyağ1

• 1 yemek kaş1ğ1 Sirke

Yap1l1ş
1. Domatesleri iri doğray1p ekmekle 5 dakika bekletin.

2. Badem, zeytinyağ1 ve sirkeyi ekleyip blenderdan 60 saniye geçirin.

3. K1vam1 soğuk suyla aç1n, badem yoğunluğu dengelensin.

4. Çorbay1 30 dakika soğutun, aromalar birleşsin.

5. Badem k1r1ğ1yla soğuk servis edin.

PÜF  NOKTASI

Çorbay1 20 dakika soğutmak badem tad1n1n domatese oturmas1n1 sağlar.

SERVIS  ÖNERISI

Zeytinyağ1 ve badem k1r1ğ1yla soğuk servis edin.

Alerjenler

Gluten Kuruyemiş
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