<WAVUK YEMEKLERI

BEdemli Tavuk Pilavl

Toplam 46 dk Haz1rl1B dk - Pisirme 28 dk 5 kisilik Orta ~392 kcal AclllbarB/10

Edirne usuliu bademli tavuk pilavldidiklenmis tavugu pirin¢ ve kavrulmus bademle birlestirerek davet
sofraslnaiygun bir tabak yapar.

Malzemeler
* 2 su bardagPiring
« 350 gr Haslanm§ tavuk
0.5 su bardagBadem
« 2 yemek kasfiTTereyagl

* 3 su bardagTravuk suyu

Yap¥1

1. Pirinci ylkaylpBada 15 dakika bekletin.

2. Bademleritereyag1lnd@ dakika a¢lkenk ald1rln.

3. Pirinci ekleyip 3 dakika bademli yagdla kaplanana kadar kavurun.
4. Tavuk suyunu katld5 dakika k1sHteste pisirin.

5. Didiklenmis tavuk ve bademi pilava katln.

6. Pilavil0 dakika dinlendirin, tavuk lifleri kurumadan 1slnsln.

PUF NOKTASI

Bademleri ayrkavurup sonradan eklemek pilavlnginde yumusamadan ¢ltkalmasirshglar.

SERVIS ONERISI

Yanlnddursuyla slcalservis edin.

Alerjenler

Kuruyemis Sat

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/fbademli-tavuk-pilavi-edirne-usulu



