>HAMUR ISLERI

Bafra Nokulu

Toplam 125 dk Haz1rIB6 dk - Pisirme 38 dk 10 kisilik Orta ~276 kcal Aclllbarb/10

Bafra nokulu, cevizli ve Gzimlu i¢le sarllaruzun hamurun dilimlenerek pistigi, Samsun ¢cevresinde cay
sofralarlnXevilen ¢oreklerinden biridir.

Malzemeler

Hamur igin
4 su bardagln
* 1 su bardagisit
« 100 gr Tereyagl

icicin
* 1 su bardageviz
¢ 0.8 su bardagXKuru Gziim
* 3yemek kas@TToz seker
« 1 paket Instant maya

0.5 cay kasfTTuz

YapH¥1

1. llllsit, maya, seker, un ve tuzla hamuru 8 dakika yogurun.

2. Hamuru 30 dakika mayaland1rlhacmi artlncaulo daha yumusak olur.
3. Ceviz, kuru Uzim ve sekeri kar§tlrgglirghamura yayln.

4. Hamuru rulo sarl 8 cm dilimleyin ve tepsiye dizin.

5. 180°C flrind®9 dakika Ustl k1lzaran&adar pisirin.

6. Nokulu 10 dakika dinlendirip 1lBervis edin, ic dolgusu otursun.

PUF NOKTASI

Ruloyu slishrmak dilimlerin flrindalimadardiizgin yukselmesini saglar.

SERVIS ONERISI

Dilimleyip cay yaninddlif da oda sicaldlndaservis edin.

Alerjenler

Gluten Sat Kuruyemis
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