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<• Baharatl1 Patlam1ş M1s1r
Toplam 12 dk Haz1rl1k 5 dk · Pişirme 7 dk 4 kişilik Kolay ~110 kcal Açl1k bar1 3/10

Ev sinema gecesine füme paprika, sar1msak ve limon kabuğuyla daha canl1 bir patlam1ş m1s1r.

Malzemeler

• 100 gr M1s1r tanesi

• 2 yemek kaş1ğ1 Ayçiçek yağ1

• 1 çay kaş1ğ1 Füme paprika

• 1 çay kaş1ğ1 Sar1msak tozu

• 1 çay kaş1ğ1 Limon kabuğu

Yap1l1ş
1. Ayçiçek yağ1n1 kapakl1 tencerede orta ateşte 2 dakika 1s1t1n.

2. M1s1r tanelerini ekleyip kapağ1 kapat1n ve patlama sesi seyrelene kadar 4 dakika pişirin.

3. Füme paprika, sar1msak tozu ve limon kabuğunu s1cak m1s1rla harmanlay1n.

4. Tencereyi sallay1p baharat1 dağ1t1n ve patlam1ş m1s1r1 geniş kaseye al1n.

PÜF  NOKTASI

Baharat1 m1s1r s1cakken ekleyin; yağla birlikte yüzeye tutunur.

SERVIS  ÖNERISI

Kaseye al1p bekletmeden servis edin.
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