>ET YEMEKLERI

Baja Fish Tacos

Toplam 48 dk Haz1rlB0O dk - Pisirme 18 dk 4 kisilik Orta ~520 kcal

Baja fish tacos, ¢ltkaplbeyaz baljlahana, lime, aclktema ve mlsiaortillaslyldaze bir sahil yemegine
donasturdr.

Malzemeler

Ballkcin
» 700 gr Beyaz etli ballKileto
1 su bardaglUn
1 adet Yumurta
0.8 su bardagiSoda
« 1 tatikas@uz
* 3 su bardagS1whg
Servisigin
* 12 adet M1startilla
e 3 su bardaglahana
2 adet Lime

¢ 0.3 demet Kignis
Sosicin
¢ 0.5 su bardagISizme yogurt

» 2 yemek kasfiMayonez
» 1 yemek kasflAckos

Yap¥1

1. Lahanayince klyllme suyunun yarls/k tuzla ovun.

2. Suzme yogurt, mayonez ve ackosu kar§tlrkpema hazlrlayln.
3. Balparmak kallrgindalilimleyip kurulayln.

4. Un, yumurta, soda ve tuzla ak§kan kaplama hazlrlayln.

5. Ballklakhplamaya batlriB0°C yagda 4 dakika k1lzartln.

6. Tortillalartavada her ytzi 20 saniye 1s1tln.

7. Tortillalara lahana, ballkaclktema, kisnis ve lime ekleyerek servis edin.

PUF NOKTASI

Balfik1zartmadarnemen dnce kaplamak kabugun aglrlamadan ¢ltkalmaslrshglar.



SERVIS ONERISI

Lime dilimleri, kisnis ve turp tursusuyla servis edin.

Alerjenler

Deniz Urinleri Gluten Yumurta Sut

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/baja-fish-tacos



